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Pasticcieri e birrai? Tutti in Piazza dei Mestieri

DAL NOSTRO INVIATO A RIMINI

a scuola li ha giudicati
Ldeludenti, lorosono de-
lusi dalla scuola: appe-
na adolescenti hanno gia as-
saporato il gusto amaro del
fallimento.
Un sapore che li accompa-

gnera a lungo nella vita, solo
che, oggi, ha 'aroma forte
dellabirra, il colore scuro del
cioccolato: grazie a Piazza
dei Mestieri, un progetto, ma
anche un metodo, che pun-
ta a riconquistare all’istru-
zione e al lavoro chi ha alle
spalle un insuccesso scola-
stico — e che la societa facil-
mente lascia ai margini, con-
danna all’esclusione — e chi,
piisemplicemente, non tro-
va nella scuola tradizionale
la risposta alle proprie esi-
genze. La dimostrazione che
I'educazione si pud concilia-
re con la produzione: nelle
aule si formano cuochi, pa-

nettieri, pasticcieri, ciocco-
latieri, acconciatori, grafici,
tipografi che imparano la
teoria ma anche relizzano i
loro prodotti.

Si tratti di un morbido gian-
duiotto o di una scatola seri-
fragata: «<All'interno di Piaz-
za dei mestieri —spiega Mau-
ro Battuello presidente della
societa cooperativa — l'a-
spetto produttivo s’intreccia
saldamente con l'opera so-
ciale, la parte formativa con
quella lavorativar. Sono al-
meno400iragazzitraildei
19 anni che ogni mattina var-
cano la porta dei laboratori,
aborgo San Donato, aTorino.
«Eil bello & che molti di quei
ragazzidicuilascuola ha gia
decretatol'insuccesso—pro-
segue Battuello — spesso de-
cidono di proseguire gli stu-
di, andando ben oltre i tre
anni che propone la Piazza,
non accontentandosi di ot-
tenere la qualifica ricono-

sciuta dalla Regione».

I Laboratorio del Cioccola-
to propone un’ampia gam-
ma di prodotti, al vertice del-
la qualita: i migliori maestri
dolciari sono stati arruolati
per trasmettere agli allievi i
segreti della loro arte.

Lo stesso vale peril resto. Per
la birra per esempio — pochi
lo sanno ma Torino, nella pri-
ma meta del secolo scorso,
poteva gareggiare, quanto a
produzione, con molte citta
tedesche — realizzata con
malto biologico. Qualcuno
degli exstudenti & adesso la-
voratore a tempo pieno —re-
golarmente assunto — della
Piazza, altri hanno trovato un
posto nelle aziende che li
hanno ospitati come stagisti:
degli oltre mille giovani che
nei tre anni di attivita sono
stati coinvolti dal progetto, il
95 per cento ha completato
il corso di formazione, il 70
per cento ha trovato un im-

piego.
Un'idea che funziona, un
modello replicabile: «Pensia-
mo di esportarlo in altre citta
— spiega Battuello — a Napo-
li, Catania e Milano, prima di
tutto». Intanto, il cioccolato
di Piazza dei Mestieri finisce
in un paniere in vendita al
Meeting: «Anche la scatola
I'hanno realizzata i nostri
grafici—ci tiene a sottolinea-
re il presidente — ma il resto
e opera di altre realta». Buo-
no e bello, si chiama il cesto,
I'unico a poter vantare un ti-
tolo e persino un sottotitolo:
«I cibi di chi si & lasciato alle
spalle  P'emarginazione».
Contiene, oltre al cioccolato
e alla birra torinesi, il vino
della comunita di San Patri-
gnano, i panettoni sfornati
dai pasticcieri del carcere di
Padova, le confetture prove-
nienti dal monastero delle
Trappiste di Vitorchiano. A-
limenti buonissimi. In tanti
sensi.
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